
OFF
ICIEL

RÈGLEMENT DU TROPHÉE ÉMILE JUNG 2024 

Nom du concours : Trophée Émile JUNG 

Date de l’épreuve finale du concours :  

Lundi 18 mars 2024 sur l’espace concours du salon EGAST 2024 de 8 heures à 17 heures au parc des ExposiHons de 
Strasbourg. 

ArHcle 1 –Organisateur :  

L’organisateur du concours est l’associaHon du Trophée Émile JUNG représenté par son Président Monsieur Jean-
Paul BURRUS en associaHon avec la FédéraHon des Chefs d’Alsace, le salon Egast, représenté par sa Directrice 
Madame Josiane HOFFMANN. 

L’adresse de l’organisateur est « Trophée Émile JUNG, GHRD UMIH 67, 6 place de Bordeaux, 67000 STRASBOURG ». 

ArHcle 2 – Objet du concours :  

Les parHcipants doivent réaliser un des plats emblémaHques du Chef Émile JUNG. 

Thème du concours SESSION 2024:  
Le sandre façon « père Woelfflé » et flan de cresson aux cuisses de grenouilles. 

Le candidat en fera une libre interprétaHon, tout en respectant les direcHves suivantes : 
- le sandre (brut), cuisson libre, servi en 8 porHons ; 
- une garniture individuelle d’un « flan de cresson et grenouilles » en libre interprétaHon ; 
- une garniture individuelle à base de choucroute IGP ; 
- une garniture libre en pièce enHère à présenter au jury avant découpe. 
- un jus, sauce ou bouillon à base de genièvre. 

Ce plat sera accompagné d’un vin obligatoirement d’Alsace dont le service et la présentaHon seront obligatoirement 
effectués par le candidat devant la table du jury. Les verres uHlisés seront les verres Émile JUNG, fournis par 
l’organisaHon. 

L’organisateur fournira un sandre enHer à chaque candidat, les cuisses de grenouilles seront fournies en foncHon du 
bon d’économat du candidat.  
Tous les autres éléments doivent être apportés par les parHcipants sous forme de produits bruts (ni caviar, ni truffe, 
ni feuille d’or).  
Toutes les préparaHons devront être réalisées sur place. Aucun élément de base (fonds, jus…) ni élément de décor 
ne peuvent être apportés. Aucun produit cuisiné ou préparé ne sera toléré.  
Le candidat devra apporter 2 bouteilles du vin qu’il souhaite proposer en accord avec son plat. 
Tous les éléments dans l’assieie doivent être comesHbles. 

Données techniques :  

- La durée du concours sera de 3 h 00 pour la réalisaHon des 8 assieies. 

- L’heure de RDV est fixée à 9 h 30 pour la vérificaHon des caisses de marchandises. Ces dernières pourront 
être déposées entre 14 heures et 18 heures la veille, dimanche 17 mars, sur l’espace concours.  

- Un Hrage au sort va déterminer l’ordre de passage de 20 minutes en 20 minutes.  

- Chaque candidat aura un commis qui sera Hré au sort. Le commis devra effectuer des tâches de 
producHons !  
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- Le candidat disposera de 15 minutes pour préparer son poste de travail, pas de mise en cuisson ou de 
réalisaHon de préparaHon. Ce temps n’est pas décompté du temps de producHon de 3h00. 

- Il devra présenter 8 assieies (7 pour le jury, 1 pour la photo).  

- Les 8 assieies devront être servies en même temps. 

- Les assieies blanches avec le logo des chefs d’Alsace seront idenHques pour tous et fournies par 
l’organisaHon. 

- Une fois l’envoi effectué, il disposera de 20 minutes pour ranger, neioyer et débarrasser son poste, inclus 
dans l’assieie. 

- Chaque poste sera équipée d’un four, d’une plonge, d’une plaque 4 feux à inducHon. Un catalogue 
technique sera envoyé à tous les candidats, dès validaHon par l’organisateur de la composiHon du poste. 
Tout le reste du matériel devra être apporté par le candidat, peHt matériel inclus. 

- Il y aura un jury technique qui notera la propreté, le gaspillage, la technique, l’organisaHon, l’interacHon 
avec le commis et le partage des tâches. 

- Le jury de dégustaHon notera l’esthéHque, le goût, le respect de l’esprit de la receie, l’accord mets et vins 
et la présentaHon du vin. Le service sera effectué par des élèves ou apprenHs. 

- Le jury sera composé de personnalités, chefs et partenaires de la fédéraHon des Chefs d’Alsace. Leurs 
décisions seront sans appel et ne pourront faire l’objet d’aucune contestaHon. 

- Le candidat devra être présent sur le site du salon EGAST du Hrage au sort à la remise des prix.  

ArHcle 3 – CondiHons de parHcipaHon :  

Le trophée Émile Jung est ouvert à tous les cuisiniers, que ce soit au niveau naHonal ou internaHonal âgé de 23 ans, 
au jour du concours. Cependant, il est précisé que le cuisinier doit être en acHvité dans un établissement pour que 
le trophée puisse y être exposé en cas de victoire. Il ne peut y avoir qu’un candidat par établissement. 

Les candidats doivent télécharger le dossier d’inscripHons sur le site de la FédéraHon des Chefs d’Alsace ou sur le 
site du salon EGAST. Le dossier complet sera adressé avant le 30 novembre 2023, cachet de la poste faisant foi, à : 

FédéraHon des Chefs d’Alsace 
Trophée Émile JUNG 
GHRD UMIH67 
6 Place de Bordeaux  
67000 STRASBOURG 
Ou par mail à info@umih67.fr  

ArHcle 4 : ComposiHon du dossier d’inscripHon : 

Seuls les dossiers complets seront examinés.  

Le dossier d’inscripHon devra faire figurer les informaHons suivantes :  

- Nom et prénom du candidat avec son CV 

- N° de téléphone du candidat 

- Taille de la veste avec nom du fournisseur de référence 

- Mail du candidat 

- Nom de l’établissement  
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- Adresse postale de l’établissement 

- N° de téléphone de l’établissement  

- Nom et prénom du gérant de l’établissement 

- N° de téléphone du gérant de l’établissement 

- Mail du gérant de l’établissement  

- La receie du plat et des garnitures (avec photos) avec le bon d’économat et le nom du vin qu’il va proposer 

- Si ce n’est pas le candidat, le courrier du gérant de l’établissement donnant autorisaHon au candidat 
cuisinier de parHciper au concours avec signature et tampon de l’établissement. 

- Dépôt d’un chèque de cauHon de 300 € qui sera encaissé si le candidat sélecHonné ne se présente pas. Ce 
chèque sera rendu à tous les parHcipants le jour du concours après la remise des prix sauf pour le lauréat. Il 
lui sera rendu lors de la resHtuHon physique du trophée lors de la prochaine édiHon. Le lauréat s’engage à 
assurer le trophée. 

ArHcle 5 : Critères et étapes de sélecHon 

1ère étape : Dépôt du dossier avant le 30/11/2023. 

2ème étape : Examens des dossiers complets 

3ème étape : Le Président du trophée Émile JUNG, le chef du Crocodile et 2 membres de la FédéraHon des Chefs 
d’Alsace vont sélecHonner les 6 meilleurs dossiers, donc les 6 candidats qui seront amenés à concourir lors de la 
finale du lundi 18 mars 2024. Seront jugés pour les critères de sélecHon : la qualité de la receie, l’originalité, le 
respect de l’esprit de la receie d’Émile JUNG, le parcours du candidat, la qualité de présentaHon du dossier. 

L’annonce des 6 candidats retenus pour le concours sera effectuée le 15 décembre 2023 au plus tard par e-mail, 
lequel vaudra convocaHon pour les épreuves finales praHques. L’organisateur ne saurait être tenu responsable en 
cas d’adresse e-mail invalide ou si pour des raisons techniques le desHnataire ne le recevait pas. De plus, il ne pèse 
sur l’organisateur aucune obligaHon de recherche de coordonnées e-mail valides. Une publicaHon aura lieu sur le 
site web du salon EGAST et sur le site de la FédéraHon des Chefs d’Alsace. 
La décision du jury est sans appel. 

4ème étape : Les candidats vont concourir le lundi 18 mars 2024 de 9 h à 17 h sur le site du salon EGAST. 

ArHcle 6 : AcceptaHon du règlement : Préalablement à toute parHcipaHon au concours, le parHcipant doit prendre 
connaissance du principe du concours et accepter sans aucune réserve le présent règlement. À parHr du moment 
où le candidat dépose sa candidature, cela vaut pour acceptaHon du présent règlement. 

ArHcle 7 : Coûts : 

L’organisateur ne fournira que le sandre et les cuisses de grenouilles, l’équipement qui sera présent sur l’espace 
concours selon la fiche technique qui sera envoyée aux candidats retenus. Vu la valeur des prix, aucune autre 
charge ne sera prise en compte. Le transport et l’éventuel hébergement pour parHciper à ces épreuves restent à la 
charge des candidats.  

ArHcle 8 : Prix 

1 er prix : Le lauréat sera Htulaire du Trophée Émile JUNG, il devra le laisser dans l’établissement dont il fait parHe 
au jour du concours, même s’il quiie l’entreprise, jusqu’à la prochaine édiHon du trophée et au maximum durant 
2 ans. Il recevra un mini trophée spécifique dit « or » qu’il pourra conserver.  
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Il recevra un prix de 5 000 €, un séjour de 2 jours au château de la Grave Béchade, 1 montre offerte par notre 
partenaire bijouHer, une dotaHon de matériels et/ou de produits alimentaires fournis par des partenaires du salon, 
liés à l’univers de la gastronomie. 

2ème prix : le candidat arrivé en 2ème posiHon recevra un chèque de 3 000 €, 1 bon cadeau de 400 € à uHliser dans 
un établissement de la FédéraHon des Chefs d’Alsace, une dotaHon de matériels et/ou de produits alimentaires 
fournis par des partenaires du salon, liés à l’univers de la gastronomie, un mini trophée spécifique dit « argent » 
qu’il pourra conserver. 

3ème prix : le candidat arrivé en 3ème posiHon recevra un chèque de 1 500 €, 1 bon cadeau de 200 € à uHliser dans 
un établissement de la FédéraHon des Chefs d’Alsace, une dotaHon de matériels et/ou de produits alimentaires 
fournis par des partenaires du salon, liés à l’univers de la gastronomie, un mini trophée spécifique dit « bronze » 
qu’il pourra conserver. 

Du 4ème au 6ème prix : Tous les autres candidats seront ex aequo. Ils recevront une dotaHon de 200 € et un cerHficat 
de parHcipaHon, une dotaHon de matériels et/ou de produits alimentaires fournis par des partenaires du salon, liés 
à l’univers de la gastronomie. 

Prix du meilleur commis : Un prix du meilleur commis sera airibué par le jury technique. Il recevra une dotaHon de 
matériels et/ou de produits alimentaires fournis par des partenaires du salon, liés à l’univers de la gastronomie, un 
cerHficat du meilleur commis, 1 bon cadeau de 400 € à uHliser dans un établissement de la FédéraHon des Chefs 
d’Alsace,. 

ArHcle 9 : Responsabilité  

L’organisaHon décline toute responsabilité si, en cas de force majeure, d’événements indépendants de sa volonté ou 
de nécessités jusHfiées, elle était amenée à écourter, prolonger, reporter, modifier ou annuler le concours. 
L’organisaHon ne saurait être tenue pour responsable de tout fait qui ne lui serait pas imputable, notamment en cas 
de mauvais acheminement du courrier, de mauvais foncHonnements des lignes téléphoniques, mails, réseaux, de 
mauvais foncHonnement des transports et/ou des voies de circulaHon, quels qu’ils soient ou de défaillance 
technique rendant impossible l’arrivée sur site ou la poursuite du concours.  

La parHcipaHon au concours des établissements se fait sous leur seule responsabilité. Il est rigoureusement interdit 
de modifier ou de tenter de modifier le disposiHf de concours proposé. L’organisaHon se réserve le droit d’exclure 
de la compéHHon et de poursuivre en jusHce toute personne qui aurait tenté de tricher ou de troubler le bon 
déroulement du concours. 

À tout moment, le parHcipant inscrit est responsable de l’exacHtude des informaHons qu’il a communiquées. La 
parHcipaHon au concours implique l’acceptaHon, par le parHcipant ou l’inscrit, de l’intégralité du présent règlement. 
L’organisaHon pourra donc exclure tout parHcipant qui ne respecte pas le présent règlement (arHcle 6). Ceie 
exclusion pourra se faire à tout moment du concours et sans préavis. Enfin, les parHcipants ne pourront en aucun 
cas contester les choix et/ou décisions du jury et /ou exiger de quelque manière que ce soit une jusHficaHon de la 
part des jurys sur leurs choix et/ou décisions.  

ArHcle 10 : ModificaHon du concours. L’organisaHon se réserve le droit, pour quelque raison que ce soit, de 
prolonger, écourter, suspendre, modifier (notamment à remplacer les lots en nature gagnés par des lots de valeur 
équivalente ou de caractérisHques proches) ou annuler le concours sans préavis, sans que sa responsabilité soit 
engagée de ce fait. Aucun dédommagement ne pourra être demandé par les parHcipants de ces chefs. Dans ces 
hypothèses, une modificaHon sous forme d’avenant au présent règlement sera alors apportée et consultable sur le 
site web www.EGAST.fr, informant les parHcipants des changements opérés.  

ArHcle 11 : Droit à l’image 

Les parHcipants seront filmés et pris en photos pendant le concours. Ils autorisent l’organisateur à exploiter 
gratuitement, pour la promoHon du salon, toute image, sur quelque support que ce soit, prise pendant le concours 
où apparaîtraient le ou les parHcipants sans restricHon ni réserve et sans que cela leur confère un droit à 
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rémunéraHon ou un avantage quelconque autre que l’airibuHon de leur lot. Ceie autorisaHon est limitée à une 
durée de 2 ans, à compter de la date du concours pour lequel il est inscrit. Les uHlisaHons ne peuvent pas porter 
aieinte à la vie privée et ne sont pas de nature à nuire ou à causer un quelconque préjudice.  

ArHcle 12 : Loi informaHque et Liberté 

Conformément à la loi informaHque et liberté n° 78-17 du 06/01/78, les parHcipants et gagnants du concours 
disposent d’un droit d’accès, d’opposiHon, de recHficaHon et de suppression aux informaHons les concernant 
communiquées aux organisateurs dans le cadre du concours. Les parHcipants peuvent exercer ce droit, et/ou 
s’opposer à ce que leurs données soient cédées à des Hers, par simple demande écrite, adressée à l’organisateur à 
l’adresse figurant dans l’arHcle 1 du présent règlement. 

ArHcle 13 : Dépôt du règlement et consultaHon. 

Une copie du présent règlement est consultable sur le site web www.EGAST.fr et pourra être délivrée gratuitement 
sur simple demande écrite à l’organisateur à l’adresse figurant à l’arHcle 1. À STRASBOURG, le 25 septembre 2023.
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